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YEMEKHANE VE MUTFAK DENETIMI IS AKIS SEMASI

BIRIM SORUMLUSU

Firat Universitesi Hastanesi

DIYETISYEN

Yemekhane,mutfak, yiiklenici firma personeli ve yemek
yapiminda ve temizlikte kullanilan malzemlerin kontroli,
Gida malzemelerinin cinsine gore sicaklik,tat,koku,goriiniis
ozellikleri,son kullanma tarihleri,parti ve seri numaralari ile
belgelerin kontrolii;

Temizlik maddelerinin belgeleri kontrolii

Malzeme Yemek Teknik
Sartnamesine uygun mu?

Malzemeler firmaya iade

edilir Mal Kabulii yapilir

YUKLENICI FIRMA

Malzemelerin depo yerlesim
kurallarina ve dzelliklerine uygun

Pisirme hazirliginin yapilmasinin,
Uygun sicaklik ve siirede pisirme yapilmasinin ,

yerlestirilmesi

Kizartma yaglarimin her yemek hazirhiginda
degistirilmesinin denetlenmesi
(Diyetisyen esliginde)

Pigme islemi biten yemeklerden numune
alinmasi
(Diyetisyen esliginde)

Servis ekipmanlari ve salonun, temiz ve eksiksiz olarak
hazirlanmasi ;Servis personelinin
kiyafet,bone,maske,eldiven ve kolluklarinin kontrol
edilmesi

Servis sonrasi kalan pismis

trtinlerin imhasi




